fogo, verdade e alma!



PARA COMECAR!

Cervejas

Baracchetta Pilsen 500ml | 29
Blue Moon Belgian 355ml | 19
Lagunitas Ipa 355ml | 19
Praya Lager 355ml | 17
Corona 330ml |17

Heineken 600mI | 29
Heineken 330ml |17

Stella Artois 330ml | 17
Corona ZERO 330ml |17
Heineken ZERO 330ml | 17

Naturais
Suco natural verde | 17
Suco natural abacaxi | 17

Suco natural laranja [ 19
Agua premium 500ml | 12

MOthaiIS ** drinks zero alcool
Soda Italiana | 23

Sabores: macga verde, cranberry, melancia,
maracuja e morango

Zero Mojito | 23

Folhas de hortel3, suco de limao thaiti,
xarope de agUcar e agua gaseificada

Miska-Muska | 23
Um mix de abacaxi e morango, bem doce
e saboroso, servido na caneca da Minnie

Softs 350ML | 12

Coca-cola, coca zero, sprite,
schweppes, fanta laranja,
guarana, guarana zero,
tonica, ténica zero, itubaina

CONFORTO E PRATOS INFANTIS @Ag_b
e

A PR

4D

Baracchetta Cheese Burger | 49
180g de carne grelhada na parrilla, mussarela, pao brioche feito na casa, batata frita caseira

Chicken parrillero | 47

Frango grelhado na brasa (ponto mais), arroz branco, batata frita caseira

Baby beef | 59

Bifinhos de alcatra na brasa (ponto mais), arroz branco e batata frita caseira

Macarrdo na manteiga| 39 7
Massa de grano duro al dente puxado na manteiga. Acompanha parmesao ralado
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NOSSA COQUETELARIA

Espresso Baracchetta | 43
Licor de avela Brennstube, fernet Branca, bitter Angostura, café com aroma
de aveld e xarope de maracuja vermelho.
Baracchetta Spritz | 29
Vodka Kalvekage infusionada em erva-mate, bergamoncello Baracchetta,
xarope artesanal de berga + hortela + xarope de limao yuzu e finalizado com agua ténica.
Mate & Amaro | 27
Brasilberg, Infusdao de erva-mate, xarope limao siciliano, xarope artesanal de
bergamota + horteld e suco de laranja para finalizar.
Dunkel | 37
Whisky irlandés, licor de cerveja dunkel, folhas de hortela e
xarope artesanal de maracuja.
Sonne | 27
Bergamoncello Baracchetta, xarope artesanal de maracuja e
suco de limao thaiti.

Maracujack | 39

Um classico revisitado, uma combinacao de Jack Daniels n7, polpa de maracuja e
refrigerante citrus, defumado com wood chips da parrilla.

Cosmopolitan | 31
Descricao nova, vodka, licor de laranja, xarope de cranberry e suco de limao
thaiti

Moscow Mule | 33
Vodka Smirnoff, xarope artesanal de gengibre, xarope de agucar e suco de
limao thaiti

Macunaima | 29
Cachaca Giuseppe Ouro em carvalho, fernet Branca, xarope de acucar e super
suco de limao siciliano.

Negroni Classic | 39
Negroni defumado com Campari, Gin Bulldog e Cinzano Rosso, intenso e
elegante.

CAIPIRAS

Abacaxi | Bergamota | Limao | Maracuja | Morango | Kiwi | Mix frutas
Smirnoff 31| Saqué 31| Steinhaeger 27 | Ciroc 59 | Absolut 39 | Kalvelage 27 | Vinho tinto 27
Cachacas: Sagatiba 27 | Giuseppe Ouro 35 | Cachaca Giuseppe Ouro 5 anos 59 | Ypioca 29

CHOPE

Seg. do Malte Seg. do Malte Brunnenwasser Heineken Schornstein

Pilsen Ipa Weiss Pilsen Bock Choc. Pimenta
Ibul4 | abv 4,8% Ibu52|abv65% Ibu14,6 |abv 4,7%  1bul18|abv5% Ibu23|abv7%
300ml - 17 300ml -19 300ml -19 300ml - $18 300ml -18

500ml - 26 500ml - 31 500ml - 32 500ml - $29 500ml - 29



TAPAS E RITUAIS DO FOGO porcodes para compartilhar, ou no.

Taco de fogo | 29

tortilha artesanal, costela desfiada defumada, salsa criolla de abacaxi grelhado -1 un
Bolinho de arroz parrilla | 29

bolinho cremoso com queijo, maionese de linguica blumenau e batata palha - 4 un
Croqueta de pastrami | 29

bolinho crocante de peito bovino defumado, servido com aioli de alho assado - 4 un
Fritas cacio e pepe | 59 7

fritas caseiras, creme de queijos e pimenta do reino preta moida na mesa

Aipim frito com pastrami | 39

com pastrami da casa desfiado, muito queijo parmesao ralado, aioli de alho assado
Costelinha BBQ | 59

costelinha suina defumada na pit, banhada no nosso barbecue de bergamota
Linguica artesanal da casa - costela bovino | 49 - pernil suino | 39

produzida por nds, assada na brasa - acompanha farofinha de cebola e bacon

NOSSA TRATTORIA individuais

Fettuccine alla gricia | 73
Nnossa versao leva massa fresca, molho de queijos pomerodenses, queijo

de cabra ralado e pimenta-do-reino e guanciale feito na casa
Casarecce alragu | 73

massa curta de grano duro, deliciosissimo ragu de costela fogo de chao,

gueijo parmesao ralado

Ravioli vale do testo | 79
massa fresca recheada com queijo Vermont® Vale do testo 3 meses de
cura, finalizado com manteiga de salvia

Risoto de milho tostado | 81
super cremoso e com gostinho de fumaga, servido com sobrecoxa de

frango grelhado na brasa

Mignon na brasa | 129
escalopes filé mignon angus grelhado na brasa, com arroz caldoso de

cogumelos do sitio, castanhas e ervas, molho de vinho tinto

SALADAS paracompartilhar ou aproveitar sozinho

Beterrabas ao rescaldo | 67
beterraba assada enterrada na cinza da parrilla, queijo mascarpone,

melado de cana com nozes picadas \/”

Salada Caesar Salmao | 67
nossa versao - Mix folhas, molho caesar (maionese, alho, sal, azeite,
anchova, parmesao), croutons, parmesao ralado, tomatinhos cereja e
lascas de salmao defumado

Salada Mix Folhas Baracchetta | 67
mix folhas verdes, tomate cereja, mussarela de bufala e nosso
maravilhoso molho especial de abacaxi \7



porque compartilhar momentos é especial
Fiorentina dos pampas | 397 Lasanha do ‘patron’ | 297
nossa versdo desse classico, pensada para reunir a bolognesa de costela fogo de chao e de tomates
familia e amigos - a bisteca é composta por filé assados na brasa, massa fresca, muito bechamel e
mignon de um lado e contra filé do outro em osso queijos pomerodenses
em formato T cortesia: salada de folhas - serve 3 pessoas
cortesia: O] fritas e O1 arroz branco - serve 3 pessods
Parmegiana serrana | 249 Peixe na brasa | 219
steak de entrecot batido e empanado, molho de posta de meca (picanha do mar) marinada com
tomates assados, muito queijo derretido bergamota e mix especiarias da casa e grelhada na
cortesia: O fritas e O] arroz branco - serve 2 pessoas brasa, servido com lim&o tostado
cortesia: Ol fritas e Ol arroz branco - serve 2 pessods

CARNES NA PARRILLA

p/ 3 p ESSOAS cortesia: escolha + 4 acompanhamentos (reposicao: $10 cada)

arroz branco | farofa de bacon e cebola | macarrao na manteiga | polentinha frita

Picanha Reserva Privada | 393 Coracao da Alcatra | 359
Picanha premium, selada inteira, a parte mais nobre desse classico, sempre
finalizada fatiada com flor de sal um aclamado em qualquer lugar

p/ 2 p ESSOAS cortesia: escolha + 3 acompanhamentos (reposicdo: $10 cada)

arroz branco | farofa de bacon e cebola | macarrdo na manteiga | polentinha frita

Prime Rib | 329 Ojo de Bife y Queso | 357
Um dos cortes mais nobres da carne bovina: 700g de entrecot em formato ‘mariposa’, coberto
suculéncia, sabor e maciez - entrecot com 0sso com creme gorgonzola Pomerode gratinado
Churrasquito de ‘Cuadril’ | 319 Costela Norteina | 299
Rei das parrillas de bairro argentinas, steak ‘Janelinha’ 4 ossos do dianteiro, direto do
composto por alcatra e picanha pampa gaucho - finalizada com demi-glace

cortesia: escolha + 2 acompanhamentos (reposicado: $10 cada)
p/ -| p ESSOA arroz branco | farofa de bacon e cebola | macarrdo na manteiga | polentinha frita

Bife do Chorizo | 129 Entrecot | 189 ,

O classico corte portefio! E retirado da parte El espetacular bife ancho, ha quase

mais alta do contra filé 7 anos sendo o queridinho da casa
Salmao a la parrilla | 97 Filé Mignon | 149

filé de lombo de salmao macio, suculento, saboroso

uma bela posta grelhada na brasa agrada pela textura e pelo sabor
~'CLASSICOS 2 ."FOGO VERDE \#

ACOMPANHAMENTOS DA CASA
Arroz de parrilla | 37

uma das estrelas daqui. bacon, linguica
blumenau, batata palha, cheiro verde

Maionese de batatas | 33
Tradicionalissima salada de batatas - a nossa
a base de leite e toque de alho assado na brasa

Batata Frita | 39

artensais, feitas aqui na casa, casquinha
crocante e miolo macio

Pao de alho caseiro | 24
Baguete artesanal, creme de requeijao e
alho assado, feito aqui e dourado na brasa .

ACOMPANHAMENTOS VEGETARIANOS

Legumes na brasa | 39
mix tostatos: Cabotia, cebola, cenoura,
milho, brocolis, couve-flor, abobrinha

Couve flor tostada | 47
assada inteira na parrilla, sebre puré de
couve flor e muito gqueijo de ovelha ralado

Pupunha na brasa | 59
palmito super macio, finalizado com
manteiga de ervas e flor de sal

Arroz caldoso de cogumelos | 39
arroz caldoso de cogumelos do sitio, castanhas e
e ervas, molho de vinho tinto .



SANDUBAS Y HAMBURGUESAS

todos acompanham fritas caseiras

B Burger Salada | 49
burger secreto, mussarela, alface, tomate e maionese de alho, picles de
pepino

B Pollo Sandwich | 39
filé de sobrecoxa de frango empanado e frito, mussarela, alface, tomate, cebola
roxa marinada e maionese de alho

B Burger Cogumelo | 59

burger secreto, cogumelos paris salteados, queijo mussarela, alface, maionese

trufada
e opcional sem carne R$ 39 \F

S Panino de autor | 59
pao artesanal, linguica blumenau churrasco Olho®,

salsa criolla de abacaxi e muito queijo raclete Vermont® derretido
S Pastrami del capo | 59

pao de fermentagao natural, pastrami artesanal feito na casa, mostarda dijon,
gueijo kraeuterkaese Pomerode® e picles de pepino

SOBREMESAS - VOCE MERECE UM GRAN FINALE

Picolé de berga | 19 O nosso bolinho de chocolate | 29
nosso semi-fredo de bergamota, coberto beeeem fofinho, com sorvete artesanal
com chocolate meio amargo de baunilha e brigadeiro 60%

Pudinzdo do Baracchetta | 69 Tiramissu | 27
classico, cremoso e irresistivel! derrete nossa versdo leva pdode lé e
na boca e aquece o coragao da galera mascarpone feito aqui na casa...
serve até 8 porgoes - ah! e se sobrar, trazemos na mesa e servimos o
embalamos e vc leva pra casa guanto desejares (ou conseguirmos)

em UMA COLHERADOOONA!

CAFE
(colsulte op¢ées descafeinados)
Espresso | 8 Ristretto | 8 Doppio | 15
Espresso Avela | 8 Americano | 8 Latte | 14
Macchiato | 12
LICORES
Amaro Montenegro | 49 Jagermeister | 29 Brasilberg | 22
Licor Sheridans Café Baun | 49  Licor 43|29 Limoncello | 24

Vinho do Porto | 29
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