
 

 

 

 

Steak & brie tartare – 49 
brie empanado e frito servindo de base pra um tartare de mignon defumado e picles de abóbora 
 

Colher de salmão - 29 
com salsa verde, picles de cebola roxa, crocante de parmesão 

Colher de camarão - 29 
com linguiça Blumenau, castanha e salsa 

Sandubinhas de pastrami feito na casa - 29 
e mostarda fonduta de parmesão para chuchar 

Vingrete de polvo - 59 
Fatias de polvo, cebola, tomate, pimentão, limão. Com torrdinhas de focaccia dad casa 

Pastel de costela defumada e muçarela - 34 
acompanha nossa maionese de cebola na brasa  
 

Cubo de costela crocante - 34 
com bergamota e vinagrete de maçã verde 
 

Espetinho de polvo na brasa - 29 
com molho parrillero e batatinhas com páprica 

Camarão crocante - 39 
maionese de alho assado, curry e manjericão 

Língua de boi cozida lentamente por 36 horas - 29 
Isso mesmo, você não leu errado. Finalizamos na brasa, vegetais crocantes, sour cream e pão folha para montar o 
próprio sanduba 
 

B Mignon Especial - 59 
lascas de filé mignon, pão tostado, alface, mussarella derretida, maionese caseira de alho – com fritas 

B Burger Dry Aged - 79 
burger dry aged, pão brioche, mussarela de búfala defumada, alface e lascas de bacon– com fritas 
 

B Burger Brie - 69 
burger secreto, pão brioche, queijo brie empanado e geleia de morango levemente picante – com fritas 

B Burger Costela - 59 
burger costela, pão australiano, alface, creme de gorgonzola, lascas de bacon– com fritas 
 
 



 

 

 

 

Palmito Pupunha na Brasa – 59  
Super macio, finalizado com manteiga de evas e flor de sal 
 
Panko Brie Pomerode – 59  
empanado em panko, mel de abelhas e torradinhas de pão caseiro 

Asinhas defumadas - 44 
barbecue de bergamota do Baracchetta 
 

Costelinha suína defumada - 49 
banhada no nosso maravilhoso barbecue de bergamota do Baracchetta 
 

Lulinhas fritas - 39 
com sal defumado, limão na brasa e maionese de cebola na brasa 
 

Batatas bravas - 39 
fritas rústicas, maionese de alho assado e molho picante 
 

Camarões na brasa - 59 
ao alho, espuma de linguiça Blumenau, picles de pimenta e limão siciliano 
 

Empanadas fritas – 39 
classiconas, de carne e muita cebola e nossa salsa criolla. 
 

Linguiça Artesanal Pernil - 44 
linguiça artesanal suína da casa, assada na brasa - acompanha farofinha de castanhas da casa 

Linguiça Artesanal Costela - 54 
linguiça artesanal bovina da casa, assada na parrilla – com farofinha de castanhas da casa 

Linguiça Artesanal Picanha - 59 
linguiça artesanal de picanha, gordurinha picada na ponta da faca – com farofinha de castanhas da casa 

Provoletta – 39  
delicioso queijo provolone assado na brasa 
 

 
Salada Mix Folhas Baracchetta – 49  
Mix folhas verdes, tomate cereja, mussarela de búfala e nosso molho especial maravilhooooso de abacaxi  
 

Salada Pastrami Baracchetta – 49 
mix de folhas, tiras de pastrame feito aqui mesmo, tomatinhos assados e amendoim torrado 
 

Salada de rúcula e cebola marinada – 39 
parece nada demais, mas tá loko! 
 



 

 

 

 

 
Bife do Chorizo - 109
o mais clássico corte porteño 

Entrecot - 129 
o queridinho da casa 

Filé Mignon - 109 
Macio e suculento 

Assado de tiras - 119 
Angus Uruguaio, só o mais nobre dos nobres 

Prime Rib - 259 
um dos cortes mais nobres do bovino  

Ojo de Bife y Queso – 259  
coberto com creme gorgonzola 

 
 
Churrasquito de ‘Cuadril’ - 249 
Rei das parrillas de bairro argentinas 

Chuck Eye Steak – 209  
Textura e sabor para quem curte ponto menos 

Picanha Inteira - 369 
a mais famosa do Brasil?  

Coração da Alcatra - 249 
um clássio em qualquer lugar 

 
Porterhouse - 299 
tem osso, mignon, chorizo e alcatra 

Costela 4 ossos - 329 
Costela Angus uruguaio, do dianteiro, espetáculo! 

– dos pastos do Pampa Gaúcho 

Entrecot Hereford - 129 (1p)
o queridinho da casa, origem pampeana! 

Bife do Chorizo Hereford - 109 (1p)
O clássico!! 

Denver Steak Hereford - 129 (1p) 
Marmoreio, sabor, textura perfeita, ponto menos! 

 

 

 
 
Costela Norteña Hereford - 199 (2p) 
4 ossos, dianteiro, explosão de sabor 

French Rack Cordeiro - 129 (1p) 
Uruguaio, marinado ao vinho e ervas, suculeeeento. 

Surf’nTurf - 299 (2 a 3p)
Polvo, camarões, steak hereford, salmão, costela 
 
 

 
Legumes na brasa – 39  
mix de legumes da estação 
Farofa de Castanhas Baracchetta – 24 
bijú com mix de ‘nuts’ e muito cheiro verde 

Batata Frita – 29 
casquinha crocante e miolo macio 
Pão de Alho – 24   
caseiro, daqui mesmo, dourado na brasa. 
Arroz de Parrilla - 34 
bacon, ling blumenau, batata palha, cheiro verde 

Maionese Baracchetta - 29 
tradicionalíssima salada de batatas 
Batata Gorgonzola Pomerode – 34  
assada, com creme de gorgonzola 

Salada de acelga ao alho – 24 
parece nada demais, mas tá loko X10! 

Gratin Dauphinois – 24 
Finas fatias e batata assadas em creme de leite 

Musseline de mandioquinha – 24 
Aveludado e cremoso 



 

 

 

 

– (individual)

Salmão e legumes grelhados no braseiro - 79 
 

Mignon defumado, mousseline de batata salsa, alho poró na brasa e manteiga de ervas - 79 
 
Steak Angus, arroz de parrilla, molho parrillero - 79 
 

Camarão na brasa, arroz de tomates, muçarela de búfula defumada e chimichurri - 79 

 
Macarrão na manteiga – 39  
Bife, arroz e fritas – 49  

Macarrão com fonduta de queijos – 49 
Cheese Burger - 39 

 
 

 

Compota de maçã verde, sorvete de doce de leite e só porque não precisa de mais nada - 29 
 
Pudim de leite e espuma de pipoca - 29 
 
Bolinho quente de chocolate, sorvete de baunilha e brigadeiro 60% - 29 

 
 
Espresso - 8 
Nespresso Ristretto - 8 
Nespresso descafeinado - 8 


